
M O U S S E R E N D E
BRUT, L’ELOQUENTE, CHAMPAGNE � ½ fl. 395,- / fl. 645,- / mg. 1495,-
Denne ”veltalende” Champagne vil please alle. 

BRUT, MOËT, CHAMPAGNE  � fl. 999,- / mg. 2495,-
Det er spændende at smage dette patchwork af en Champagne

CREMANT ROSÉ, CHARTON ET TRÉBRUCHET, BOURGOGNE � gl. 99,-  / fl. 495.-
Frisk og elegant Cremant Rosé, med fine bobler.

CREMANT DE ALSACE, PAUL SCHNEIDER, ALSACE � gl. 95,- / fl. 475.-
Frisk og forførende tynde bobler.

H V I D V I N
CHARDONNAY, LOUIS ESCHENAUER, PAYS D’OC � gl. 79,-  / fl. 295,-
Frisk og frugtig Chardonnay der er easy-to-drink.

POUILLY FUMÉ, TABORDET, LOIRE [økø] � gl. 130,- / fl. 595,-
Tør & frisk morderne Pouilly Fumé-vin.

SANCERRE, FRANK MILLET, LOIRE  � ½ fl. 395,- / fl. 695,- 
Tør og sprød med fin meneralitet og pæn syre.

CHABLIS, CHARTRON ET TREBUCHET, BOURGOGNE  � ½ fl. 349,- / fl. 649,-
Fransk klassiker. Tør, fyldig og cremet med lette noter.

PINOT GRIS, PAUL SCHEINDER, ALSACE  � fl. 495,-
Frisk og sprød vin, en utrolig rig og fyldig Alsace.

RIESLING, PAUL SCHEINDER, ALSACE � gl. 89,- / fl. 425,-
En halvtør og ren riesling fra mikroproducent.

R O S É 
CINSAULT, LOUIS ESCHENAUER, PAYS D’OC� gl. 79,- / fl. 335,-
Halvtør, lys sydfransk Rosé. Frisk, mild og læskende.

PALM, CHÂTEAU L’ESCARELLE, PROVENCE [øko]  � fl. 475,- / mg. 795,-
Let, delikat og lækker Rosé, i ægte Provence stil.

SANCERRE ROSÉ, FRANK MILLET, LOIRE  � fl. 575,- 
Tør og fyldig Rosé med laksefarvet toner.



R Ø D
MERLOT, LOUIS ESCHENAUER, PAYS D’OC� gl. 85,- / fl. 350,-
Blød og frugtig. Et charmerende glas sydfransk landvin.

COSTIERES DE NIMES, DOMAINE D’ANGAYRAC, RHÔNE� fl. 395,-
Kraftig, let krydret Grenache/Syrah fra Costières de Nimes.

MARGAUX CRU ARTISAN, CHÂTEAU LES BARRAILLOTS, 
BORDEAUX� fl. 895,-
Rund, kompleks og elegant stor Margaux, med tilpas tørhed.

LIRAC, CLOS DE SIXTE, CÔTES DU RHÔNE [økø] � gl. 145,- / fl. 649,-
Skøn Lirac vin med stor kompleksitet. Et lille mesterværk fra Alain Jaume.

PINOT NOIR, CHARTON ET TRÉBUCHET, BOURGOGNE  � ½ fl. 295,- / fl. 549,-
En karakterfuld Pinot Noir. En vidunderlig harmonisk bourgogne.

BROUILLY, HOSPICE DE BEAUJOU, BEAUJOLAIS  � gl. 130,- / fl. 525,-
Medium tanniner med en rund, blød og lidt tung krop.

SANCERRE ROUGE, FRANCK MILLET, LOIRE  �  fl. 749,- 
En fadlagret rødvin lavet på Pinot Noir.  
Frugtigheden afbalanceres af en let tannisk nuance.

D E S S E R T
SAUTERNES, LOUIS ESCHENAUER, GRAVES � gl. 99,- / fl. 395,-
Fransk klassiker på botrytisramte druer. Lys og sødefuld.

PÉTILLANT NATUREL / NATURVIN,  
CUVÉE NOCTAMBULLE, RHÔNE � fl. 349,- 
Forfriskende og en anelse sødlig naturvin lavet Muscat.



C H A M P A G N E
Brut, André Clouet� NV. / 1095,-

Brut, Bollinger� NV. / 995,-

Brut, Bollinger Magnum� NV. / 3195,-

Blanc de Blanc, Ruinart� NV. / 1495,-

Brut, Dom Perignon� 2015 / 2595.-

Brut, Krug Grande Cuveé� NV. / 4449,-

P O R T V I N
LBV Port,  
Quinta do Estanho� 2016 / gl. 105/ fl. 1049,-

Vintage Port,  
Quinta do Estanho� 2018 / gl. 250/ fl. 2449,-

10 Years Old Port,  
Quinta do Estanho� NV. / gl. 110 / fl. 1095,-

20 Years Old Port,  
Quinta do Estanho� NV. / gl. 210 / fl. 2095,-

H V I D V I N
BOURGOGNE

Satenay,   
Chartron et Trebuchet� 2023 / fl. 995,-

Chablis 1er Cru Beauroy,  
Chartron et Trebuchet� 2022 / fl. 1095,-

Chablis Grand Cru Bougros,  
Chartron et Trebuchet� 2023 / fl. 1649,-

Meursault,  
Chartron et Trebuchet� 2022 / fl. 1595,-

Puligny Montrachet,   
Chartron et Trebuchet� 2022 / fl. 1995,-

S K A T K A M M E R V I N E

R Ø D
FRANKRIG

Chateauneuf du Pape,  
”Les Miocène”, Rhône� 2023 / fl. 1249,-

Volnay,  
Chartron et Trebuchet 
Bourgogne� 2020 / fl. 1549,-

Pommard,  
Chartron et Trebuchet 
Bourgogne� 2018 / fl. 1949,-

Vosne-Romanée,  
Chartron et Trebuchet 
Bourgogne� 2022 / fl. 2995,-

Gervrey-Chambertin, 
Chartron et Trebuchet, 
Bourgogne � 2021 / fl. 2095,-

Savigny les Beaune 
“Aux Clous” 1er Cru, 
Chartron et Trebuchet� 2022 / fl. 1195,-

Clos de Vougeot Grand Cru, 
Chartron et Trebuchet, 
Bourgogne� 2020 / fl. 5995,-

ITALIEN

Sassica, Tenuta San Guido,  
Bolgheri, Toscana� 2017 / fl. 5995,-

Sassica, Tenuta San Guido, 
Bolgheri, Toscana� 2018 / fl. 6449,-

Amarone, Zenato, 
Valpolicella� 2018 / fl. 1149,-

Barolo Riserva, Coste di Rose, 
Bric, Piemonte� 2017 / fl. 1895,-

SPANIEN

Aalto, Bodegas Aalto, 
Ribera Del Duero� 2021 / fl. 995,-

PSI, Dominio de Pingus, 
Ribera Del Duero� 2023 / fl. 749,-

Flor di Pingus,  
Dominio de Pingus, 
Ribera Del Duero� 2022 / fl. 2229,-



F A D Ø L
Lil le /  Stor

Tuborg classic� 69,-  /  79,-

Tuborg grøn� 69,-  /  79,-

Blanc 1664� 79,-  /  89,-

Ø L
Grimbergen double Ambree � 59,-

Herslev Hazy IPA 59 ,-

Herslev IPA Øko 59,-

Gurre Bryghus 

Juicy Dancers New England IPA � 85,-

A L K O H O L F R I
Altid frisk IPA 0,3% � 59,-

Under Solen Pilsner 0,3%� 59,-

Nordic 0,0 � 59,-

S O F T  D R I N K S
Sodavand 0,25 cl � 39,-
Cola, Cola Zero, Squash, Faxe Kondi,  
Pepsi Max

Søbogaard� 45,-
Hyldeblomst, Rabarber, Æblemost,  
Appelsin

Fransk lemonade� 55,-
Citron

T O N I C
Schweppes tonic� 39,-

Le Tribute� 45,-

Le Tribute oliven lemonade� 45,-

V A N D
San Pellegrino 0,75 � 65,-

San Pellegrino 0,25 � 35,-

Aqua panna 0,75 � 65,-

Aqua panna 0,25 � 35,-

K A F F E
Lil le /  Stor

Americano � 39,-

Espresso � 39,-

Cortado � 39,-

Latte � 45,-  /  52 ,-

Cappuccino � 45,-  /  52 ,-

Flat white � 45,-  /  52 ,-

Iskaffe � 49,-

Vælg mellem sirup� 5 ,-

Te fra A.C Perchs thehandel � 49,-

Kakao � 52 ,-

Flødeskum � 8 ,-

Gratis Refill på kaffe der nydes på cafeen

S N A P S 
Aalborg Akvavit

O.P anderson akvavit
Linie akvavit

5 cl  89,-  /  f l .  650,-

C O C K T A I L S
Strand passion

Strand jordbær ingefær
Espresso martini

Aperol spritz
Café strand GT (Le Tribute)

109,-

S P I R I T U S
Bornholmsk vodka 4cl 79,-
Vodka, belvedere 4cl 109,-

Gin, Bombay sapphire 4cl 79,-
Gin, Hendrix 4cl 99,-
Gin, Monkey 4cl 109,-

Rom, Captain morgan 4cl 79,-
Rom, Black Tears Dry Spiced 4cl 99,-

A V E C
Calvados - Pastis - Huset shots  

- Sambuca - Fernet branca
4cl /  89,-

Spørg din tjener for andre shots


